Kasesahnetorte mit Rosenbllten

Fir den Boden :

Je 1 Packung Loéffelbiskuits und Cantuccini (iatbidelkekse) zerkleinern

125¢g Butter erwarmen und mit den Keksbroseln verheis und auf den Boden einer 26¢cm
Springform verteilen und andrticken

( Die Butter ist nicht unbedingt erforderlich, sshmeckt aber besser)

Fir den Belag :

Wahlweise 750g Sahne-Schichtkase und 2 Becher lggstie Sahneder  1Kg Sahne-
Schichtkése mit Rosenbliten-Sirup von Voelkel naelschmack aufschlagen.

2 Packchen Gelantiragler 1 Essloffel Agar Agar aufldsen und unterhebeltstellen

Fur den Spiegel (oberste Schicht)

Blutenblatter einer Duftrose, Wildrosensorten ergaieh sehr gut, ganz oder in Streifen
geschnitten auf die feste und moglichst kalte Tlagen

Ca. 100ml Wasser und 100ml Rosenblutensirup misgaenehr Rosenblitensirup, umso
intensiver schmeckt die Torte nach Rose, mit két#n Gelantine oder 1 Teeloffel Agar
Agar erwdrmen und Uber die Blatter giel3en.

Tipp : Die Torte kann auch mit Quark, Sahne un@mimnderen Sirup hergestellt werden,
dann wird der Spiegel einfach aus dem Sirup gegpster auch in der Quarkmasse
verwendet wurde.

So kann aus diesem Grundrezept z.B.

Zitonen- Késesahnetorte mit ganz dinnen Zitrorfegiben ( die Sommmertorte)
Himbeer-Kasesahnetorte

Holunderbluten-Kasesahnetorte

bereitet werden. Alle Variationen bekommen duretas Zitronensaft in der
Schichtkdsemasse eine besonders fridubie



